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; : “Avida é uma semente, que prec15a ser plantada.
‘ o o Nas mé&os do agricultor, .-
: : Ela serd germinada.

- Precisamos nos atentar, :
' : Na importancia das sementes.
CrofRe s Tl R oy a4 P » j B Pra que se mantenha viva,
' ‘ | ' Nossa luta é permanente.

S : : AL indios, assentados, quilombolas e agricultura familiar, -
Tém papel importante, as sementes preservar.
Pras futuras geracdes melhor se alimentarem””

’

Trecho da poesia, “Aimportancia das sementes”,
de Maria Regina Mendes Nogueira, 47 anos, agricultora (MG).
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Na terra que ficou imortalizada pela obra de Guimaraes Rosa,
aregiao do Urucuia Grande Sertao, no noroeste de Minas
Gerais, 200 familias organizadas na “labuta coletiva” e na
“astucia solidaria”, pelas suas proprias palavras, produzem

e comercializam castanha de baru, farinha de mandioca, mel
e outros produtos seguindo as tradi¢oes de cultivo, aliadas
as inovagoes agroecoldgicas. Ha 10 anos, a Copabase vem
contribuindo com o desenvolvimento da regido por meio da
comercializacdo da producao rural e artesanal sustentavel,
gerando renda, empoderamento, valorizacdo dos saberes e
fazeres locais e preservando o Cerrado. Contando com uma
ampla rede de parceiros, desenvolve diversos projetos e acoes,
envolvendo mulheres, jovens, extrativistas e assentados da
reforma agraria que acreditam na cooperacao por meio da

participacdo e ajuda mutua.
S




CONTEUDO DA VEZ...

As cooperativas ajudam a conectar a
agricultura a industria, e os produtos aos
clientes. Mesmo que todo este processo
muitas vezes aconteca proximo aos
centros urbanos, uma parcela significativa
da agricultura familiar é Fornecedora

de matérias-primas para grandes
agroindustrias e/ou vendem sua producdo a
“atravessadores”.

E uma tendéncia. Viveremos cada vez
mais conectados. E vocé sabe, hoje em dia

enviamos uma mensagem e imediatamente

ela ja chegou do outro lado do Cerrado.

Este é o resultado de um mundo globalizado,
onde a moderniza¢do da area rural veio

para permitir que agricultores familiares se
reinventem, que fortalecam praticas agrarias
dando mais valor aos produtos, combatendo
o éxodo rural, trazendo as cooperativas '
melhores oportunidades de comercializacao
dos seus produtos.

Nesta edicdo, vamos conversar a

respeito das praticas agroindustriais na
agroecologia. Vamos compreender como
é possivel conectar processos e pensar na
industrializacdo no meio rural respeitando
praticas sustentdaveis, promovendo saude,
equilibrio e bem-estar na vida no campo.




O QUE E AGROINDUSTRIA

E importante entender que agrlcultura e a industria sdo atividades economlcas diferentes,

mas que, se unidas, podem beneficiar muitos elos a cadeia produtiva: produtores rurais,
prestadores de servu;os Fornecedores e comerciantes.

E na unido da agricultura com a indUstria temos a agroindﬂstria que é um ambiente
equipado e preparado para que ocorra todas as etapas relacionadas as transformagoes da
matéria-prima em um produto final, que serd comercializado.

A matéria-prima pode ser de origem animal ou vegetal, provinda da agricultura, pecuéria,
aquicultura extrativismo, entre outros. As transformacoes resultam em uma ampla
variedade de produtos com uma mesma matéria-prima.

Carofine Sandf
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Beneficios ; ‘ \ : . s g Mo - Cooperativas de agromdustrlas famlllares.

Os beneficios da agroiﬁdﬂstri'a podem estar ligados diretamente ao prdduto mas também | : ‘. Permanéncia dOSJOVGHS no melo rural
a todas as pessoas que fazem parte das etapas de produgao nas redes cooperatlvas de ./ : ’ :
agroindustrias familiares. ! : : @® Aumento da renda Famlllar :

Melhorias no Produ,vto: , ko
@® Aumento do prazo de validade . : i e : ®

® CGeram oportunidades de novos empregos em atividades produtivas

A organizacdao em rede cooperativa
fortalece as unidades agroindustriais
através de servicos que melhoram
a qualidade da produgao

® Reducao da sazonélidade dos produtos

. Maior valor agregado aos produtos pois procura manter as caracteristicas originais dos

v allmentos‘ ‘ ! o : ' : @ Possibilita a viabilidade econémica

, _ de empreendimentos e mantém
s ‘ , ‘ ’ : ) ' osintegrantes na condicdo
' : de agricultores familiares.
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Assm compreendemos que:

A agregagao de valor a producao, através da
industrializacao familiar, surge como uma alternativa
interessante de melhoria de renda e geracao

de novos postos de trabalho no campo.
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'O sistema agroindustrial avanca desde a producao
de insumos até a chegada do produto final.ao
consumidor, gerando melhores resultados ©
aos cooperados.

A agroindustrializacdo da produc¢do familiar
representa uma alternativa de geracdo de renda
- e de emprego no meio rural, melhorando a
qualidade de vida do pequeno produtor familiar.

DESAFIOS DA PRODUGAO

%

~ Historicamente, as grandes unidades industriais geralmente estdo localizadas em centros

urbanos. E sdo nessas unidades que todo o processo de agromdustnallzagao dos produtos

: agrlcolas e DECU&I’IOS acontecem

Um dos grandes desafios é dinamizar a produgao economlcamente e soaalmente Grande
parte das unidades familiares produz, basicamente, para o consumo préprio
e eventualmente comeraahzam algum excedente a fim de gerar renda.

Comio estdo exclmdas dos processos de producdo, essas familias também acabam ndo
participando dos resultados da agregacdo de valor e acesso aos mercados. Para mudar essa
realidade é preciso levar em con5|deragao o respeito a0s costumes e tradlgoes do campo.

O cooperativismo pode ser uma solu¢do para promover essa organlzagao permltlndo que

os beneficios da agroindustrializacdo alcancem os produtores rurais.

N
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E o cooperativismo pode ajﬁdar? SIM!

O cooperativismo se destaca pois é organizacao socioeconémica eficiente que possibilita
ao pequeno agricultor familiar a unido outros agricultores, para quejuntos consigam

alcancar os mercados com mais facilidade.

Qualidade arﬁpla dds produvtos

Ha um aumento crescente por parte
dos consumidores de produtos saudaveis,

ecoldgicos e oriundos da agricultura familiar.

A qualidade e as praticas de producao
agregam valor e sao extremamente
importantes, pois impactam diretamente
nas vendas, e ter produtos de alta qualidade

colabofa para sua diferenciacdo no mercado.

~ Veja como vocé pode enquadrar os seus
produtos de acordo com as principais

dimensoes da qualidade ampla:

wj} 5 . | COOPERATIVA

Qualidade Ecolédgica: Sio os produtos considerados “limpos”,.agroecolégicos ou em
transicdo, favoraveis a salde e ao ambiente, pois ao longo da cadeia produtiva evitam gerar

o desequilibrio do ecossistema.

Qualidade Nutricional: S3o alimentos ricos em nutrientes. O principal foco se refere em
atender a satisfacdo das necessidades nutricionais e fisiologicas dos consumidores.

Qualidade Cultural: sso produtos que carregam conS|go a valorlzagao da cultura ligados
aos saberes e fazeres tradicionais.

Qualidade Social: Quando a produgao gera inclusao da agricultura familiar por meio do
comércio justo e sol1dar|o

Qualidade Sanitaria: S3o alimentos seqguros, que ndo apresentam nenhum I'ISCO a saude .
do consumidor. ;

Qualidade Regulamentar: Os produtos e o processo produtivos estio de acordo com
as normas. ;



Qualidade Organolépticas: Referente
‘a cor, aroma, textura e sabor, que devem
estar de acordo com o desejado pelos
clientes e com os mais diversos tipos e

~ caracteristicas dos produtos.

 Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) -

As boas praticas de Fabri,céi;éo de alimentos sao um conjunto de procedimentos que devem
~ser adotados nas agroindustrias, a fim de garantir a qualidade e a seguranca dos alimentos
produzidos e comercializados, fazendo com que estejam em conFormldade com a leglslac;ao
: anltarla ) 57t

Qualidade de Aparéncia: Refere-se as
embalagens que devem chamar atencao dos
consumidores de forma segura.

E todas as etapas estdo envolwdas a manlpulagao armazenagem e o transporte dei msumos,
matérias-primas, embalagens, utensilios, equipamentos e produtos.
Paragarantlraqualldadedosprodutos .O»O..’..',.....0.‘...,...Q.,...,......O_.‘.......:.‘.....ﬁ.-b...
'agromdustrlals é preciso seguir um conjunto :
de técnicas. Esses procedimentos sdo
chamados de Boas Praticas de Fabrlcagao
(BPF).

| L ~ Lembre-se:

As BPF sdo requisitos essenciais e necessarios, aplicados em todas as etapas do processo
produtlvo ;
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Ta na lei! |

A leglslagao que aborda o tema das boas pratlcas é composta prmupalmente pela Portaria
da Anvisa n® 326/1997 e a Portaria do Mapa n° 368/1997.

Para que as boas praticas de fabricacdo sejam bem exercidas dentro de uma agroindustria
é necessdrio que todos que manipulam os alimentos tenham conhecmento

dos procedimentos e os sigam, desde a colheita dos frutos ;

até o envasamento e armazenamento do produto final.

Toda unidade de agroindustria possui um regimento interno, i
conhecido por Manual de Boas Préticas de Fabricacdo T
de Alimentos (MBPF), que define os critérios e as normas i e i
que devem ser adotadas. Esse MBPF orienta e norteia Sy e o
os procedimentos higiénico-sanitarios nos estabelecimentos
que produzem qualquer tipo de alimento.

- O MBPF, juntamente com a implantagéo dos Procedimentos

Ta na lei!

Operacionais Padronizados (POPs), regulamentados também '

pela Anvisa, RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, sdo parte = @ ~
importante dos programas de seguranca alimentar que podem ~

ser utilizados no setor da alimentacao coletiva.

Ao serem implementadas, as boas praticas ddo controle de qualidade efetivo aos processos
de manipulagao de alimentacao, garantindo seguranca aos consumidores. Aqui vocé vera
algumas dicas de como manter as boas pratlcas até a entrega final do seu produto

a agromdustrla




Aqui vai uma dica de boa pratica simples e importante!
As pessoas que manipulam alimentos devem lavar e desinfetar as maos antes do inicio
dos trabalhos, imediatamente ap6s o uso de sanitérios, apos a manlpulagao de material
contaminado e todas as vezes que for necessario.

Além de lavar e desinfetar as maos antes do inicio dos trabalhos, é preciso também:

® Manter unhas limpas, cabelos limpos cobertos com gorros, barba e vbigode aparados

® Usarroupas limpas e em bom estado de conservacao e EPIs (eqmpamento de protegao
individual)

-

Remover todo o tipo de adorno (anéis, brincos, pulseiras, relégio), entre outros

Evitar a pratica de atos ndo sanitarios, como: cocar a cabeca; introduzir o dedo na
orelha, nariz ou boca; tossir ou espirrar sobre os alimentos; fumar ou outras pratlcas
anti- hlglenlcas '




Boas praticas em relagao as operagoes

As areas de producao, embalagem e armazenagem devem estar llmpas e livres de materiais
estranhos ao processo. Todas as matérias-primas, insumos e produtos ﬁnals devem ser
identificados.

As materlas prlmas e insumos devem ser utilizados de acordo com o prazo de validade

e mantidos nas condi¢des recomendadas até o uso
Evitar iniciar um processo de Fabricagéo num dia e continua-lo no dia sequinte

N3o deve haver contato entre a matéria-prima e o produto acabado para evitar
contaminacao cruzada

Evitar o trénsito de pessoas ou materiais estranhos na unidade de processamento
As operacoes industriais devem ser organizadas para otimizar o processo como,

por exemplo, a limpeza e sanitizacdo devem ser reallzadas antes e depois do
processamento

-

" término de uma manutencdo, o equipamento deve ser

pie

Produtos que serdo reprocessados devem ser mantidos em boas condicoes para nao

afetarem a qualldade do produto final

Quando estiverem sendo realizadas reformas em mstalagoes e/ou reparos em
equipamentos, a producdo devera ser interrompida

Os equipamentos e utensilios devem ser mantidos em
bom estado de conservacao e funcionamento. Apés o

limpo antes de seu uso

Os recipientes para lixo devem ser exclusivos, mantidos
limpos e corretamente fechados, estrategicamente
colocados na unidade de processamento, afastados
dos alimentos.




~ Os parametros indicados abalxo sao alguns exemplos que podem aJudar aidentificar
a qualldade da matéria- prlma

Para fabricar um produto, é necessario passar .
por uma série de etapas, as etapas
de Fabrlcagao

® Cor -revela o seu grau de maturacdo, deve ser uniforme, porém sem estar muito:

Por exemplo, na colheita dos frutos, o ponto 5 i gy Aety ;
' A maduro, o que é mdesejavel tanto para industria como para o mercado consumldor

de maturacao é importante, pois ira afetar
diretamente as caracteristicas do produto

final e, consequentemente, a sua qualidade. o Tamanho - pnncupalmente para a industria, onde os d|Ferentes comprlmentos

. e didmetros afetam a regulagem das maqumas

Para cada produto, existe um conjunto de
atributos que o identifica e qualifica.
‘Esses atributos sdo chamados de Padrao
de Identidade e Qualidade (PIQ) e devem -
ser seguidos pela agroindustria. Gy

[ ) Forma', - afetao deslocar_nento mecanico e, portanto, o rendimento
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COLHEITA E ARMAZENAMENTO

Importante saber' \ / : ) e ~ A etapa de colheita é muito importante |
[ ol : e para a qualidade do produto final, pois dela f
e Para a obtengao de produtos de alta qualidade é |mportante que ] depende a maturagao e a qualidade i
( ) a cooperativa acompanhe diretamente os produtores, determlnando % ; - dos frutos que chegam a cooperativa. ¥, |
@) as formas mais adequadas de cultivo, de modo a obter insumos : : s , . .
~ apropriados para o produto final. By o : ‘ : A pré-selecdo da matéria-prima € uma ‘ : ' -
v : : : etapa fundamental. Ela precisa acontecer 5 : :
A qualidade é extremamente afetada pelo tempo decorrido entre a Colheita e seu al;lﬁf;:;ec\&/]Z?nds(;f:gr?\%t\zgssn:?r:uzlz:a:ai G = ' o s
processamento. Portanto, o transporte da lavoura até a mdustrla deve ser feito no menor 9 d o e s
tepo possuvel o produto em sacos limpos e, sendo 4
: , forem enviados a cooperativa de maneira R
Vamos abordar as principais etapas das da agroindustrializacdo dos produtos agrbecolég’icos. :raplda mantido refrigerado até que seJa
v : Al BT N i ; transportado. %
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O resfriamento é muito importante para a boa preservacao. A temperatura é responsavel
por aproximadamente 70% de uma boa conservagao. Por exemplo, o bom uso do frio por
meio de procedimentos bem estruturados e organizados exerce uma grande importancia

na manutencado da qualidade das frutas. Ao serem removidas das arvores, as Frutas estdo

respirando e transpirando como qualquer ser vivo.

Como elas ndo pode se abastecer de nutrientes e 4gua da planta-mae, as frutas precisam
sobreviver de suas proprias reservas acumuladas. Quanto maior for a temperatura, a fruta
respira mais rapido e consome antes suas reservas e acaba se deteriorando em menor
tempo. Pelo contrario, com temperatura mais baixa, o efeito é o inverso. ‘

i..‘.../‘...‘......._
Se liga!
Cada produto tem uma
caracteristica diferente. E
fundamental compreender
os cuidados especificos para
cada um deles.

TRANSPORTE

O transporte deve ser Feito com cuidado para que a matéria-prima ndo seja
danificada, em sacos ou em caixas limpas. Caso o percurso entre o local de producdo e a
cooperativa seja muito longo, recomenda -se que alguns produtos sejam transportados

: resFrlados

O veiculo de transporte de alimentos deve ser mantido em perfeito estado de
conservacao e higiene. Os métodos de higiene e desinfeccao devem ser adequados as
caracteristicas dos produtos e meios de transportes.




RESTRIGCOES GERAIS
i.Q...0...Q‘..Q‘.O.Q.O.Q.0.Q.0.Q...Q'...Q.Q.O...O...Q.. ¢ ‘ \
Importante lembrar! e ‘ @ Nao é permitido transportar conjuntamente
alimentos, pessoas e animais
A utilizacdo de caixas plasticas agrlcolas sdo itens Fundamentals parao transporte, ® ' A ‘
armazenamento e distribuicdo do hortifruti do produtor ao consumidor final. Produtos @ N3o é permitido o transporte concomitante

vindos da plantagdo em embalagens que protegem e acondicionam os alimentos de forma : de mat_éria-privma ou produtos alimenticios
correta, geram organizacdo e tendem a ter um valor maior no momento da venda. ' - . crus com alimentos prontos para consumo,

- ‘ ‘ : ; se os primeiros representarem risco de
“Utilizar as caixas plasticas para o transporte dos hortifrutis sé traz vantagem aos produtores ' : contaminac;éo para os demais
e aos compradores, além da higiene, resisténcia e durabilidade, também possui mais : : : v
seguranca no transporte adequado de seus produtos, tendo menos perdas e avarias”. : ® Nao é permitido o transporte concomitante
Recomendacdes em relagdo ao transporte (Portaria CVS-15 de 7/11/91). : v ' de dois ou mais produtos alimenticios se um
»oooo0oooooooo/o'ooooooo_ooo.oooooooooooooooooooooooooooo . ‘ deljsapresentarrlscodecontammagaopara

‘ : os demais




RECEPGAO DA MATERIA=-PRIMA

pie

A recepcdo acontece na cooperatlva onde a matéria prima chega para ser beneficiada.
Nesta etapa, o produto é aceito de acordo com o padrao de qualidade e, se ndo estiver
como o esperado, pode ser descartado. Por isso é fundamental que as regras de
transporte sejam criteriosamente seguidas. -

Os cuidados e as boas préticas devem permanecer ao longo de toda a logistica das

matérias-primas, incluindo a recepcdo. Por isso, siga as recomendacoes abaixo para
garantir a qualidade dos produtos.

. , M\ - :

Recomendacdes em‘relagéo a carga e descarga:

A carga e/ou descarga nao devem representar risco de contamlnagao dano ou

: deterloragao do produto e/ou matéria-prima alimentar.

Quando a natureza do alimento assim o exigir, ele deve ser colocado sobre prateleiras e
estrados, quando necessarios removiveis, de forma a evitar danos e contaminacao.

Os materiais utilizados para protecdo e fixacdo da carga (cordas, encerados, plasticos e
outros) ndo devem representar fonte de contamina¢do ou dano para o produto devendo
ser desmFetadOSJuntamente com o veiculo de transporte
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TRIAGEM E HIGIENIZAGAO
Ao chegar, o material passa por uma :
‘triagem, é pesado e mapeado. Nesta etapa,
todo matferialv_estranho deve ser removido,
além do descarte da matéria prima que nao
" atenda ao padrao de qualidade poralgum
“motivo. Depois disso, é feita uma lavagem
com 4gua limpa, para retirar completamente
as sujeiras e impurezas. A sanitizacdo precisa
ocorrer para garantir que os alimentos :
estardo livres de microrganismos que
possam causar doengas.

BENEFICIAMENTO '

E no beneﬁuamento que ocorrea

~transformacdo da matéria prima no produto

final desejado. Essa transformacao pode ser
fisica, quimica ou blo[oglca

Para assegurar a COnservagéo do produto
final, dependendo de suas caracteristicas

desejadas, € também nesta etapa em que

ocorre a adicdo dos conservantes.

7
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ARMAZENAMENTO E ESTOQUE

Nl

O envase é necessario em alguns casos, e pode ser realizado manualmente ou por uma
dosadora automatica que é regulada de acordo com o necessario para cada tlpo de
embalagem :




LOGISTICA COMERCIAL

Os dados de lote e fabricacdo sdo inseridos e, a partir dai, pode ser que o produto ainda = gy A logistica comercial vai Fazer a conexado entre os produtos agromdustrlallzados com
precise de mais algumas etapas como, por exemplo, o congelam‘ento. : : os consumidores. Neste momento, ha toda uma cadeia de abastecimento que devera

~receber as embalagens de Forma adequada, mantendo a qualidade dos produtos até
Fato é que, para cada caso, havera uma forma adequada de armazenagem do produto ‘ 2550 consumldor final. : A

Geralmente a producdo e o estoque sdo calculados de acordo com a demanda. E
fundamental que a agroindustria conhega as condi¢oes de oferta e demanda para que a
compra de matéria-prima dos agricultores familiares seja equilibrada, a fim de evitar o
acumulo de estoque e ou a falta de produtos finais para os consumidores.

Além disso, € na logistica comercial
que a entrega é ajustada de acordo
com a demanda. E necessério
: , : _ planejamento, estratégia
- ' E ; e comunicacdo efetiva entre
Seorssae Ehe el Lt L ey : : comerciantes com as agroindustrias
POLPA DE S : ' e cooperativas, para que ovolume
A(ERO[A correto de produgéq, seja no campo .
Foongelscs ) ou na agroindustria seja favordvel 4
a toda cadeia produtiva, evitando
desperdicio de tempo, recursos,
matérias-primas e produtos.




COPABASE E AGROECOLOGIA: integrandd saberes

A Copabase, a partir da sua expériéncia na estruturacdo de grupos dé interesse em
diversas cadeias produtivas, percebeu algumas necessidades ao longo desse processo:
organizac¢do e autonomia dos agricultores familiares, a g'eragéo de renda, a melhoria na
qualidade da alimentacdo da familia, satide e agregacdo de valor em seu produto.

PABASE

Estruturar agroindustrias que permitissem o beneficiamento correto da producio
da agricultura familiar e do extrativismo regional tornou-se uma das necessidades

-a serem supridas pela Cooperativa. Com o apoio de parceiros importantes, como a

Fundacdo Banco do Brasil, a Copabase garantiu a construcao de uma unidade ampla

de beneficiamento de frutas, em éntreposto de mel, uma unidade de beneficiamento
de produtos secos é uma unidade de beneficiamento de baru. Todas essas estruturas '
foram projetadas de acordo com as necessidades locais e seguiram todos os processos
normais e legais de funcionamento e implementacdo. Todas as unidades contam com
equipamentos exclusivos em inox. '

Ha também equipe técnica qualificada que atua continuamente nas agroindustrias,

tanto nos processos operacionais quanto nas questdes de Boas Praticas de Fabrica¢do e
controles de manuais. : ‘

4




Parte desse trabalho esta fundamentado na multiplicacdo dos saberes populares aliados

aos conhecimentos cientificos, sempre na busca do manejo sustentavel e agroecolégico,
gerando mais saude e renda para as.comunidades onde atua.

A Copabase conta, ainda, com o apoiovdo Fundo de Parceria para Ecossistemas Criticos,
uma iniciativa c‘onjunta da Agéncia Francesa de Desenvolvimento, da Conservacao
Internacional, Unido Europeia, do Fundo Global para o Meio Ambié‘n’te, do Governo

do Japdo e do Banco-Mundial. Uma meta fundamental da iniciativa € garantir que a
sociedade civil esteja envolvida com a conservacao da biodiversidade. Esta coletanea de
publicacées se propde a contribuir com esse objetivo, coma sistemat’izégéo de praticas e
disseminacdo das expériéncias da Copabase.

Texto e Revisdo | Copabase | Caroline Santana Mota e Dionete Figueiredo
Comunicagao com Significado | Renata Thomazi
Diagramacao e Ilustra¢do | Comunicacao com Significado | Alice Maria e Fernando Cabral
Fotos | Acervo Copabase e Deborah Carvalho
Fontes | http://www.emater.tche.br/site/arquivos_ de/teses/Ezm%ZOGomes pdf
https://www.embrapa.br/agropensa/busca-de- not|C|as/ /not|C|a/27405640/a-
real-contribuicao-da-agricultura-familiar-no-brasil
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